
felsiiure noch von Natronkalk absorbirt wird, 
so ist seine Bildung ohne Eiofluss auf d ie  

E i n w i r k u n g v o n  Essigsi iure  aufl’flanzen. 
Gelegentlich des Concessionsgesuches ciner Blei-  
weissfahrik wurde die Frage gestellt, oh die ent- 
weicliendenEssigs~ured~mpf(~ schidlicli werden konn- 
ten. Kach Ver.~;uchen von G. F a s s b e n d e r  uncl A. Y. 
Grevi l l ius  (Landw. Vers. 52, 195) wurclcn i n  essig- 
siurclialtiger Luft junge Pflnnzen vori Bohnen, 
Erbscn und Hafer mehr oder weniger geschldigt 
bez. getiidtet. llilferpflinzchen gingen sclion nach 
einnial 4stiindigem Verweilcn in einer Atmosphirc 
von 0,3 his 0,4 Proc. Siiaregehalt zu Grundc. Erbsen 
waren widerstandsfihiger, noch mehr Bohnenptlanzen. 
Letztcrc zeigten selhst nach wiederholtcr Einwirkung 
von 0,5 proc. Essigsiiuredimpfcn nur  localc :rusheil- 
bare Beschkdigungen. Die Beschicligiing zeigtc 
sic11 hei den I’flanzcn besontlcrs an den Stellen, 
wo Thaubildung st;rttgefmiden hatte, untl vollxog 
sicli durch Plasniolyse der betreffenden Zcllen. 
Durcli Begiesscn dcr oberirtlischen Pflanzentheile 
rnit verdiinnten l<ssigs%urel6sungcii wurdon dicaclben 
Krankhcitserscheinuiigcn hervorgcrufen, wic dorch 
Einwirkung von EssigsBuredBmpf~n. Erhscnpflanzen 
gingen schon durch iifteres Uegicssen mit 0,O:i proc. 
Essigaiure zu Grunde. 

s h r e  insofern aus, a h  er dieselbe von dem 
Gas und seinen iibrigen Beimengungen ab- 

Z u r  O e w i n n u n g  v o n  B l a u s i i u r e  aus 
c y a n h a l t i g e n  G a s e n  wird nach J. B u e b  
und D e s s a u e r  Z u c k e r r a f f i n  e r i e ,  G.m. b .H.  
(D.R.P. No. 104 953) das Gasgemenge gektihlt 
u n d  dam, wenn e s  Ammoniak enthiilt, zuerst 
durch verdiinnte (etwa 2Oproc.) Schwefel- 
siiure geleitet, welche das  gesammte Ammoniak 
absorbirt. Die  gewonnene Ammoniaksulfat- 
lauge, welche durch Nachfliessenlassen von 
concentrirter Schwefelsiiure his-auf 28 bis 

G1iihlam€’en H e i z -  
q u e l l e  c* G.Hopk ins  (J* 21, 
645) bei A t h e r e x t r a c t i o n e n .  Dieselben 
befioden sich zu fiinf in  einem grossen Luft- 
bade, dem sich 2o Soxh1et’8che Ex- 
tractionsapparate befinden. D e r  i t h e r  siedet 
Sehr gleichm%ssig, 80 dass in der Minute 

und auf eine Nutsche abgelassen, gegebenen- 
falls vorher erkalten lassen. Nach dem Ab- 
nutschen verbleibt auf der  Nutsche Cyan- 
alkali, welches nach dem Trocknen 96 bis 
9 8  Proc. reines Cyansalz enthiilt. Die  von 
der Nutsche abfliessende Alkalilauge enthiilt 2 
bis 4Proc. Cyanalkali und wird in  e ioemsatu-  
rateur vor die Alkoholcolonne eingeschaltet 
und  die Gase, welche durchstreichen, fiillen 
das  Alkali a ls  kohlensaures Alkali, wiihrend 
sich der  Alkohol rnit Blausiiure siittigt. Das 
ausgefiillte kohlensanre Alkali h a t  nach dem 
Abnutschen und Trocknen 9 9  Proc. Carbonat. 
Der  blausiiurehaltige Alkohol wird wie an- 
gegeben verarbeitet. 

wird einer fractionirten Destillatian unter- 
worfen, und  die Blausiiurediimpfe werden in 
geeignet8ter weise gebunden. M~~ verfiihrt 
dabei vortheilhaft in der weise, daSs man 
den abdestillirten Alkohol und Blausiiure- 
dampf dorch Gefisse mit alko~olischem Atz- 
alkal i  leitet. Bei dem Zusammentreffen von 

Stllrke, Zncker. 
C h o l e s t e r i n  i m  S c h a u m  e i n e s  A b -  

l a u f s s y r u p  wurde von E. 0. v. L i p p m a n n  
(Ber. deutsch. 1899,  1211) nachgewiesen. 

B e i z v e r f a h r e n  f i i r  R i i b e n k n i i u l e .  
Nach L. H i l t n e r  (Osterr. Zucker. 1899, 18) 
wird der  Riibensamen rnit e twa 20 Proc. 
concentrirter Schwefelsiiure befeuchtet, nach 
1/2 Stunde abgewaschen, mi t  Kalkmilch ent- 
she r t  u n d  nochmals gewaschen. 

D i e  D i f f e r e n z  z w i s c h e n  d e r  w i r k -  
l i c h e n  u n d  d e r  a c h e i n b a r e n  Reinhei t  
steigt nach 0. M o l e n d a  (Osterr. Zucker. 
1899, 46) nur bis zu einem gewiseen Ver- 

70* 
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lich bei einer Reinheit von 0 auch = 0 
wird. 

D a s  R e i n i g e n  d e r  b e i  d e r  G e w i n -  
n u n g  d e r  N a c h p r o d n c t e ,  i n s b e s o n d e r e  

gewogen u. S.W. Handelt es sich um Siifte, so 
wird wiederum zuerst die Polarisation der- 
selben bestimmt, jene Menge abgemessen 
oder abgewogen, welche 9 g Saccharose ent- 
biilt, hierauf im Wasserbade zu einem Syrup 

B e s t i m m n n g  d e r  P e n t o s a n e  i n  
Z u c k e r f  a b ri k s p r o d uc  t en. Nach K. A n d r  - 
l i k  (Z. B6hmen. 23, 814) iibt die Saccharose 
einen bedeutenden Einfluss auf die Menge 
der Phloroglucides aus. Ein Gemisch von 
Saccharose und Arabinose ergab : 

W i e c h m a n n  (Osterr. Pat. No. 48/5568) da- 
durch, dass denrelbe der Einwirkung eines 
Metalloxydes oder Metallhydrates, wie Kalk- 
milch, Baryumhydrat, Kalk, Baryt, Strontian, 
ausgesetzt, die Mischung im Vacuum ge- 
kocht und darauf rnit einer Siiure, wie Phos- 

Es wurde deati,l,rt Menge der Ausbeuto WUrde ent- 
Arabinose an sprechen Proc. 

Saccha- , Arabi- im Phloro- der Arabinose 

Nach den ausgefiihrten Analysen sind 
Furfurol liefernde Stoffe im Diffusionssafte 
nur in kleinen Mengen vertreten, niimlich 
etwa 0,2 Th. auf 100 Th. Saccharose. In 
die saturirten SHfte und Fiillmassen gelangen 
aus dem Diffusionssafte etwa 60  Proc. Fur- 

rose nose Gemisch glucid im Qemisch 

Metalloxyd oder -Hydrat verbindet, worauf 
nocbmals im Vacuum gekocht und der er- 
haltene Syrup in bekannter Weise der Fil- 
tration, Kliirung und Concentration unter- 

6 g Proc. B 
9,950 + 0,050 0,5 0,119 17% 
7,4625 + 0,0375 0,5 0,100 1,39 
4,975 + 0,025 0,5 0,0616 1 , l O  

etwa 0,13 Th. dieser Stoffe; der Rest ist 
wohl in  den Saturationsschlamm iiberge- 
gangen. Rohzucker-Erstproduct enthiilt nur 
einen geringen Antheil von Furfurol liefern- 

Das Ergebniss zeigt, dass im Gemisch 
rnit reiner Saccharose um 0,6 bis 0,89 Proc. 
Arabinose mehr gefunden wurde, als wirk- 
lich zugegen war, bei Benutzung d e r T o l l e n s -  
schen Formel, d. i. wenn man die Menge dea 
Furfurolphloroglucides, welche hier kleiner 
als 0,2 g ist, durch die Zahl 1,82 dividirt, 
um die entsprechende Furfurolmenge zu be- 
rechnen, und diese sodann unter Anwendung 
des Factors (Furfurol - 0,0104) X 2,35 
auf Arabinose umrechnet. Bei Verwendung 
von 9 g Saccharose mit wechselnden Mengen 
Arabinose wurden erhalten: 

Mit 15 m g  Arabinose 83 mg Phloroglucid 
30 94 

worfen wird. 

60 
90 

120 
150 
180 
270 

den Substanzen, niimlich etwa 0,03 Th. auf 

113 
13 1 
149 
167 
185 
239 

Die Werthe wurden graphisch aufgetragen 
und die so erhaltene Curve bei den Bestim- 
mungen beriicksichtigt. Sind die Producte, 
wie Zucker, Fiillmassen u. dgl. fest, so wird 

100 Th. Saccharose, und geht mithin der 
griisste Theil der Furfurol liefernden Stoffe, 
soweit sie nicht durch den Saturations- 
schlamm entfernt worden sind, in die Melasse 
fiber, wo sie sich ansammeln. 

X a n t h i n - B a s e n  i m  Z u c k e r r o h r  suchte 
E. C. S h o r e y  zu isoliren (J. Amer. 21, 609), 
indem 10 Saft rnit basischem Bleiacetat 
gekliirt wnrden, der fjberschuss an Blei 
durch Natriumcarbonat entfernt, die L6sung 
mit Natriumhydroxyd alkalisch gemacht und 
so vie1 Fehling'sche Lijsung zugesetzt wurde, 
dass ein entschieden rother Niederschlag 
entstand. Derselbe wurde gewaschen, in 
verdiinnter Salpetersiiure geliist und mit 
ammoniakalischem Silbernitrat versetzt, wo- 
durch ein schmutzig brauner Niederschlag 
gefiillt wurde, der sich in Salpetersiiure (spec. 
Gew. 1,lO) nur schwer lijste. Aus der L6- 
sung schieden sich langeam Krystalle ab, 
was auf die Gegenwart yon Guanin und 
auch von Xanthin binwies. Ein Theil des 
Silbernitratniederschlages wurde mit verd. 
Salzsiiure behandelt und die Lijsung einge- 
dampft. Das so erhaltene krystallinische 
Product erwies sich als reines Guaninchlor- 
hydrat. Die Menge des im Zuckerrohraaft 
enthaltenen Guanins wurde zu schHtzen ver- 
sucht, indem man in dem rnit Fehling'scher 
Liisung erhaltenen Niederschlsge den Stick- 
stoffgehalt ermittelte und auf Guanin um- 
rechnete. Es zeigte sich weiter, dass das 
Guanin in den Melassen sich anhiinft, was 
vielleioht auf den Diing- oder Niihrwerth 
derselben von Einfluss ist. Die Anweaen- 
beit des Guanins kans  bei der Analyse des 
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Zuckerrohrs und seiner Producte zu ver- 
schiedenen Irrthiimern Veranlassung geben, 
wenn es nicht beachtet wird. Auf die Re- 
stimmung des Gehalts an reducirendem 
Zucker mit Fehl ing ' scher  LBsung nach der 
volumetriscben Methode ist es ohne Ein- 
fluss, wobl aber, wenn das Cuprooxyd re- 
ducirt und als Kupfer gewogen wird, da  
die Guanin-Kupferverbindung nicht reducirt 
wird. Ferner wird Guanin durch die zur 
Fiillung der stickstoffhaltigen Substanzen 
gebriiuchliche LBsung von phosphorwolfram- 
saurem Natrium in Schwefelsiiure gefiillt und 
zwar in Verbindung mit Schwefelsiiure. ES 
empfiehlt sich daher eine der Fiillung vor- 
hergehende Behandlung mit Schwefelsiure 
und Filtration, da sonst der Gehalt an 
Peptonen zu hoch gefunden wird. Da  ferner 
Quecksilbernitrat zu dem mit Bleiacetat ge- 
kliirten Zuckersaft gefiigt, siimmtliches Gua- 
nin niederschliigt, so ist die Anwendung 
dieses Reagens zum Nachweis von Amido- 
verbindungen, v i e  es oft gescbieht, giinzlich 
ungerechtfertigt. T. R. 

Der E i n f l u s s  d e r  T e m p e r a t u r  au f  
d i e  s p e c i f i s c h e  D r e h u n g  d e s  R o h r -  
z u c k e r s .  H. W. W i l e y  (J. Amer. 21, 
568) bestimmte mittels eines Dreischatten- 
polariskops rnit doppelter Keilcompensation 
die Totalveriinderungen i n  den Polarisationen, 
die durch die Temperatur verursacht werden. 
Aus einer beigefiigten Tabelle sind diq. Cor- 
rectionen, die an der Polarisation fiir Ande- 
rungen in der Temperatur von 4 bis 40 
und fiir Zucker von 75  bis 100 Proc. Rohr- 
zuckergehalt angebracht werden miissen, zu 
entnebmen. Die Temperatur beein5usst die 
Polarisation einer ZuckerlBsung in dem com- 
pensirenden Instrumente in folgender Weise: 
1. sie verursacht Veriinderungen in dem 
Volumen des Mohr'schen Kijlbchens; 2. sie 
bewirkt Veriinderungen in der Linge des 
Beobachtungsrohres; 3. sie bewirkt Veriinde- 
rungen in der Concentration der Lijsung; 
4. sie verursacht h d e r u n g e n  in demDrehungs- 
vermijgen der cornpensirenden Quarzplatten, 
und 5. sie verursacht Anderungen in dem 
specifiachen Drehungsvermogen der Zucker- 
16sung. Durch Bestimmung der GrBsse der 
ersten vier Factoren suchte Verf. den Ein- 
5uss der Temperatur auf das spec. Drehungs- 
vermagen des Zuckers zu ermitteln. Er 
kommt zu dem Resultat, dass die Tempe- 
ratur bedeutenden Einfluss auf das spec. 
Drehungsvqrmogen des Rohrzuckers ausiibt. 
Bei 17,5' fand er dasselbe zu 66,547, bei 
4' zu 66,653, bei' 40° zu 66,840. Das 
specifische DrehungsvermBgen der Zucker- 
16song steigt also bei fallender Temperatur 

und fiillt bei steigender Temperatur; die 
Durchschnittsgr6sse der i nde rung  ist fir 
jeden Grad gleich 0,009694. Ferner ergab 
sich, dass die durchschnittliche Zunahme 
nicht fiir alle Temperaturen constant ist ;  
von 1 5 O  zu 1 7 O ,  von 26' zu 30°, von 20' 
zu 25' und von 30° zu 35' scheint sie 
grBsser zu sein ale bei den anderen Beobach- 
tungetemperaturen. R. 

Das o p t i s c h e  V e r h a l t e n  d e s  Q u a r z e s  
b e i m  A u f t r e t e n  v o n  S p a n n u n g s e r -  
s c h e i n o n g e n  untersuchte F. G. W i e c h -  
m a n n  (Z. Zucker 1899, 266) sowohl fiir 
Quarzplatten als auch fiir Quarzkeilo. Bei 
allmiihlicher Verstiirkung des Druckes zeigen 
beide bei durchaus gleichbleibender Tempe- 
ratur eine erhebliche Zunahme des Drehungs- 
vermtigens. Fiir die Praxis wird eine rechts- 
drehende Substanz rnit constantem optischen 
DrehungsvermBgen eine scheinbarabweichende 
Drehung ergeben, wenn man sie in einem 
Saccharimeter untersucht, dessen Keile nach 
ihrer Fassung in Spannnng versetzt sind. 
Es wird unter solchen Umstiinden eine 
Spannung sowohl in einem rechtsdrehendenals 
in einem linksdrehenden Quarzkeil zur Folge 
haben, dass man ein niedrigeres Drehungsver- 
mijgen fiir eine bestimmte zu untersuchende 
Substanz, z. B. eiue Zuckerl6sung findet, 
als diese thatsPchlich besitzt. 1st indessen 
ein Quarzkeil in seiner Fassung eingesetzt, 
wiihrend er einer Zugspannung ausgesetzt 
war, so wiirde der Hundertpunkt der 
bei 17,5O getbeilten Scala sich iiber einer 
gewiesen Stelle des Quarzkeiles befinden, 
wo derselbe thatsiichlich einen niedrigeren 
Drehungswerth zeigt. Bei einer Temperatur- 
erhijhung des Polarimeters iiber 17,6 tr i t t  
nun eine Ausdehnung des Keiles durch den 
Metallrahmen ein . Infolgedessen nimmt der 
Drehungswerth des Quarzkeiles zu und die 
Scalenablesung, welche man erhiilt wird zu 
niedrig. Bei einer Erniedrigung der Tempe- 
ratur des Polarimeters unter 17,6O wiirde 
die Zugspannung, mit welcher der Quarz- 
keil urspriinglich in seine Fassung einge- 
setzt war, aufgehoben werden, derselbe-also 
seinen thatsiichlichen Drehungswerth voll- 
kommen oder doch anniihernd wieder an- 
nehmen. Da  der Werth jedoch niedriger 
ist,  als bei der Tbeilung der Scala ange- 
nommen wurde, so wird die erhaltene Ab- 
lesung hiiher sein als vorher. Eine chemisch 
reine ZuckerlGsung, welche normal in Wirk- 
lichkeit 100' Ventzke polarisirt, wiirde, in 
einem Polarimeter rnit dem geechilderten 
Fehler beobachtet, zeigen : bei Temperaturen 
iiber 17,5O eine Polarisation unter loo', bei 
Temperaturen unter 17,5' eine solche von 
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iiber 100'. Einen derartigen Fehler kann 
ein Quarzkeil nun leicht besitzen. Man 
braucht sich n u r  vorzustellen, dass der 
Metallrahmen, der Ki t t  und der Keil beim 
Einsetzen warm sind. Der Metallrabmen 
kiihlt sich zuerst ab ,  ihm folgt der Kitt,  
zuletzt der Quarzkeil. Derselbe sucht sich 
zusamrnenzuziehen , wird sber daran durch 
den bereits erhiirteten Kitt gehindert, und 
der Keil befindet sich unter Spannung. Auf 
einen derartigen Fehler fiihrt Verf. die von 
W i l e p  erhaltenen, oben beschriebenen Re- 
sultate zuriick. 

Q u a I i t i i t s b e s t i m m u n g  d e r  Z u c k e r -  
riibe. L. S e m p o l o w s k i  (Landw. Vers. 51, 
341) bespricht zuniichst die bekannten Me- 
thoden der Probenahme bei Zuckerriiben. 
Zur  Zerkleinerung der Riiben bedient man 
sich meist der Keil'schen Riibenbohrmaschine. 
Es zeigt sich aber, dass sich diese fiir die 
Untersuchung der Samenriiben wohl eignet, 
fur die Analyse der Riibenproben jedoch 
nicht zuverllssig genug arbeitet, da sie j e  
nach der Art des Bohrens verschiedene Er- 
gebnisse liefert. Der Bau und das Wachs- 
thum des Riibenkcrpers deuten darauf hin, 
dass man jeder Riibe am zweckmiissigsten 
ein m6glichst genau die Achse treffendes Seg- 
ment entweder durch Handarbeit oder durch 
die Keil 'sche Segmentreibe zu entnehmen 
hat. Dieser radiale, keilartige Ausschnitt 
ist sowohl dem Gewicht der Riibe, als auch 
ihrem Zuckergehalt am , gleichmiissigsten 
proportional. Das durch Handarbeit er- 
haltene Segment wird auf scharfen Reiben 
vollstandig zerrieben ; beim Gebrauch der 
Segmentreibe werden direct ungefiihr 9 Proc. 
der Riibenprobe in Brei verwandelt. -- Zur 
Bestimmung des Zuckergehalts ist die Ex- 
tractionsmethode vom chemisch-analytischen 
Standpunkte aus die genaueste; die Di- 
gestionsmethoden dienen dagegen der grossen 
Praxis, wo man schnell, genau und bequem 
arbeiten muss. Um bei den Digestions- 
metboden die Anwendung Ton Schale und 
Trichter zu vermeiden, kann man sich rnit 
Voraeil  K6lbchen rnit weitem Hals bedie- 
nen, in die der Brei direct eingewogen wer- 
den kann. Man muss aber mindestens unter 
Durchschiitteln den Riibenbrei 15 Minuten 
digeriren lassen, um ganz constante Zahlen 
zu bekommen. 

I n  neuerer Zeit hat man behauptet, dass 
nach der bisher ausgefiihrten Selection der 
Samenriibe die Raffinose kiinstlich geziichtet 
wiirde und hiichstwahrscheinlich die am 
hiichsten polarisirenden Riiben auch in der 
Regel den hiichsten Raffinosegehalt hiitten. 
Die Raffinose ist in der Riibe in minimaler 

Menge (bis 0,02 Proc.) enthalten, und es 
kijnnten i n  den hochprocentigen Ruben doch 
noch andere, durch Alkohol und Bliiessig 
nicht fiillbare, optisch active Substanzen 
vorbanden sein. Verf. untersuchte 5 normale 
hochprocentige Riibenproben unter sehr vor- 
sichtigem Bleiessigzusatz direct und nach 
der Inversionsmethode. Zu dem Zwecke 
wurden 50 cc des alkoholischen Riiben- 
extractes, entsprechend dem hdben Normal- 
gewicht der Riibensubstanz, von Alkohol 
befreit, zum Riickstand 70 cc Wasser ge- 
geben, die Lbsung vorschriftsmlssig mit 
5 cc Salzslure inrertirt, polarisirt und der 
Gehalt an Zucker nach der Clerget 'schen 
Formel berechnet. Es stellte sich beraus, 
dass erhebliche Abweichungen zwischen der 
Inversions- uod der directen Polarisation der 
hochprocentigen Riiben nicht stattfanden. 

Der Grund vorkommender Qualitiits- 
differenzen der Riibenproben liegt vor allem 
in der Schwicrigkeit einigermaassen richti- 
ger, sachgemiisser Probenahme wegen der 
Inhomogenitiit der Ruben und der nicht 
rationellen Zerkleinerung der Probe. 

Nahmngs- und Genussmittel. 
G e s c h m a o k  u n d  Chemismus,.  Nach 

W. S t e r n b e r g  (Z. Zucker 1899, 376) gibt 
es nur zwei Geschmiicke, siiss und bitter, 
und zwar aus drei Griinden: 1. wegen der 
Wirkung der eigenthiimlichen Harzslure, der 
Gjmnemasiiure, 2. selbst bei hbchst gestei- 
gerter Intensitlt geht siiss und bitter nie- 
mals i n  Schmerz iiber, 3. haben siiss und 
bitter nicht die mindeste Ahnlichkeit mit 
Tastempfindungen, wie die anderen Ge- 
schmiicke. E r  sucht nun die drei Fragen 
zu beantworten : Weshalb schmecken manche 
Substanzen? Weshalb schmecken die einen 
siiss, die anderen bitter? Weshalb ist der 
siisse Geschmack der angenehme, der bittere 
der unangenehme? Indem Verf. zuniichst 
auf die organischen Verbindungen eingeht, 
findet er, dass die Kohlenwasserstoffe slirnmt- 
lich geschmacklos sind. Erst  der Eintritt 
von Sauerstoff als OH und Stickstoff als 
NHa verleiht ihnen unter gewissen Bedin- 
gungen Geschmack, und zwar miissen die 
beiden Gruppen mit der entgegengesetzten 
combinirt sein, die negative OH-Gruppe mit 
der positiven Alkylgruppe, die positive NH2- 
Gruppe rnit der negstiven Carboxylguppe. 
Die OH-Gruppe muss mindestens zweimal 
in das Moleciil eintreten, und zw$r in diesem 
Falle an zwei verschiedene C-Atome. Auch 
im Formaldehyd schlu'mmert bereits der 
dulcigene Charaliter, denn die Verbindung 
YOU Formaldehyd mit AloE ist viillig ge- 


